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日
本
遺
産 

炭
鉄
港

炭
鉄
港めし

と
は

　
令
和
元
年
5
月
20
日
、
文
化
庁
よ
り
日
本
遺
産
と
し
て
認
定

さ
れ
た
「
炭
鉄
港
」。
そ
れ
は
江
戸
末
期
、
北
の
守
り
を
重
視
し

た
薩
摩
藩
主
・
島
津
斉
彬
の
北
海
道
開
拓
構
想
に
始
ま
っ
た
。

　
明
治
に
入
り
、
薩
摩
藩
出
身
の
開
拓
使
官
吏
の
も
と
、
地
質

学
者
ラ
イ
マ
ン
が
行
っ
た
調
査
で
空
知
に
良
質
な
石
炭
が
豊
富

に
埋
蔵
し
て
い
る
事
が
判
明
。
明
治
12
年
に
は
官
営
幌
内
炭
鉱

が
開
鉱
し
、
石
炭
を
運
ぶ
た
め
に
港
町
・
小
樽
と
室
蘭
へ
鉄
道

網
が
敷
か
れ
、
室
蘭
で
は
石
炭
を
燃
料
に
鉄
鋼
業
が
発
展
し
鉄

の
街
へ
と
変
貌
し
た
。
鉄
道
は
動
脈
の
よ
う
に
人
の
流
れ
を
生

み
出
し
、
沿
線
の
街
は
大
い
に
賑
わ
っ
た
。
2
度
の
大
戦
と
戦

後
復
興
政
策
に
よ
り
繁
栄
の
ピ
ー
ク
を
迎
え
た
が
、
そ
の
後
石

油
へ
の
エ
ネ
ル
ギ
ー
転
換
に
よ
り
わ
ず
か
20
年
強
で
衰
退
。

　
空
知
の
石
炭
、
室
蘭
の
製
鋼
・
製
鉄
、
小
樽
の
港
、
そ
し
て

三
都
を
つ
な
い
だ
鉄
道
網
。「
炭
鉄
港
」
は
日
本
近
代
化
ス
ト
ー

リ
ー
の
中
で
倍
速
で
独
自
の
発
展
を
遂
げ
た
〝
北
の
産
業
革

命
！
〞
と
い
う
サ
ブ
ス
ト
ー
リ
ー
だ
。

石炭の「炭」、鉄鋼・鉄道の「鉄」、港湾の「港」から名付けられた「炭
鉄港」は、今も地域に残る多くの産業遺産・遺構が注目されている。し
かし、この「炭鉄港」の主役は、各地で働いた労働者とその家族。とき
に過酷な労働に耐える彼らの栄養源となった食文化は、今なおその
街々で親しまれている。さらには「室蘭やきとり」、「美唄焼き鳥」など街
の名物グルメとして広く知られているものもある。それらを「炭鉄港めし」
として伝えていくことは、北海道の歴史を後世に残すことに他ならない。

◎撮影者 水田忠信

※年末年始や連休などの定休日、営業時間については各店舗までご確認ください
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芦別

　

昭
和
30
年
代
の
芦
別
で
は
三

井
・
三
菱
な
ど
財
閥
系
の
炭
鉱
が

名
を
連
ね
、
採
炭
を
行
な
っ
て
い

た
。
現
在
の
人
口
１
・
２
万
人
に

対
し
、
炭
鉱
が
栄
え
た
最
盛
期
は

７
・
５
万
人
超
と
約
６
倍
も
の

人
々
が
暮
ら
し
、
街
は
大
い
に
活

気
づ
い
て
い
た
。
そ
ん
な
人
々
に

愛
さ
れ
た
郷
土
食
が
ガ
タ
タ
ン
だ
。

　

ガ
タ
タ
ン
は
、
戦
後
中
国
東
北

部
か
ら
引
き
揚
げ
て
き
た
村
井
豊

後
之
亮
氏
が
、
芦
別
市
内
に
開
い

た
中
華
料
理
店
「
幸
楽
」
で
出
し

た
の
が
は
じ
ま
り
と
さ
れ
て
い
る
。

そ
の
ル
ー
ツ
は
、
中
国
の
家
庭
料

理
「
含
多
湯
（
ガ
タ
タ
ン
）」
か

ら
ヒ
ン
ト
を
得
て
創
作
し
た
も
の

だ
と
い
う
。
当
時
ガ
タ
タ
ン
は
、

市
内
の
飲
食
店
だ
け
で
な
く
家
庭

料
理
の
定
番
だ
っ
た
。

炭
鉱
マ
ン
に
愛
さ
れ
た

具
材
た
っ
ぷ
り
熱
々
料
理

ガ
タ
タ
ン

村井豊後之亮 氏

ア
レ
ン
ジ
多
彩

今
も
進
化
し
続
け
る

ガ
タ
タ
ン
料
理

SHOP
INFO

　

ガ
タ
タ
ン
は
豚
骨
や
鶏
ガ
ラ
な

ど
が
ベ
ー
ス
の
と
ろ
み
の
あ
る

ス
ー
プ
に
、
白
菜
、
ニ
ン
ジ
ン
、

タ
マ
ネ
ギ
、豚
肉
、エ
ビ
、ホ
タ
テ
、

椎
茸
、
山
菜
、
ち
く
わ
、
小
麦
粉

を
練
っ
た
団
子
な
ど
10
種
類
以
上

の
具
材
を
入
れ
、
溶
き
卵
を
落
と

し
て
食
べ
る
の
が
基
本
だ
。

　

ボ
リ
ュ
ー
ム
が
あ
り
、
と
ろ
み

で
熱
々
。
じ
ん
わ
り
と
染
み
わ
た

る
よ
う
な
滋
味
深
い
味
わ
い
は
、

坑
内
で
の
厳
し
い
仕
事
を
終
え
た

人
の
冷
え
た
体
を
温
め
、
お
腹
を

満
た
し
、
明
日
へ
の
活
力
と
な
っ

た
こ
と
だ
ろ
う
。

芦
別
の
歴
史
を
語
る
グ
ル
メ

心
と
体
に
染
み
わ
た
る

日本遺産構成文化財　
旧三井芦別鉄道炭山川橋梁

昭和30年代の芦別
　

現
在
は
芦
別
発
祥
の
Ｂ
級
グ
ル

メ
と
し
て
広
く
知
ら
れ
て
い
る
。

市
内
の
飲
食
店
で
は
、
具
の
種
類

や
ス
ー
プ
な
ど
独
自
に
ア
レ
ン
ジ

さ
れ
た
個
性
あ
ふ
れ
る
ガ
タ
タ
ン

が
登
場
。
ぜ
ひ
街
に
足
を
運
ん
で

食
べ
比
べ
を
し
て
も
ら
い
た
い
。

◆お好み焼き＆カレー・元祖ガタタンの店 きんたろう
芦別市北4条西1丁目3-19
tel.0124-22-8205　◯休不定
◯営 11:00～14:30、17:00～20:30

豊富なガタタンアレンジメニュー！
◆レストラン 「ラ・フルール」
芦別市北4条東1丁目1-6 道の駅スタープラザ芦別 2F
tel.0124-23-1437　◯休 木曜（11～3月）、年末年始
◯営［4.10月]10:00～14:30、15:30～18:00[5～9月]11:00～
14:30、15:00～19:00 [11～3月]10:00～14:30、15:30～17:00

芦別名物めしを道の駅で味わえる

◆芦別温泉スターライトホテル「空のカフェ」
芦別市旭町油谷1番地
tel.0124-23-1155　◯休無
◯営ガタタン提供時間は11:30～14:00、
17:00～20:00（LO）

地元のこだわりの食材を使った芦別名物

◆宝華飯店
芦別市北1条西1丁目14-6
tel.0124-22-2231　◯休不定
◯営 17:00～24:00

ガタタンの歴史＝老舗の味わい

◆くい処 かきくけこ
芦別市北1条西1丁目6-16
tel.0124-22-8688　◯休月～木曜
◯営 11:00～19:30

醤油ベースが特徴のガタタンスープ

◆居酒屋 かくれんぼ
芦別市北1条西1丁目18-11
tel.0124-22-3129　◯休日曜、祝日
◯営 17:00～21:00

地元に愛される繁盛店
◆新宝来軒
芦別市上芦別町38-83
tel.0124-23-1504　◯休火曜、第2・4水曜
◯営 11:00～17:00（スープが無くなり次第終了）

今も進化し続ける伝統の味
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札幌 安平
芦別

炭
鉱

ホ
ル
モ
ン

　

炭
鉱
街
の
食
文
化
は
「
安
価
で

栄
養
価
が
高
い
」
が
キ
ー
ワ
ー
ド
。

炭
鉱
の
仕
事
は
過
酷
な
肉
体
労
働
。

疲
れ
た
身
体
を
回
復
さ
せ
る
た
め

に
、
炭
鉱
の
男
た
ち
は
栄
養
が
あ

っ
て
、
安
く
て
手
軽
に
お
腹
い
っ

ぱ
い
食
べ
ら
れ
る
も
の
を
好
ん
だ
。

そ
こ
で
目
を
付
け
た
の
が
、
豚
の

内
臓
肉
・
ホ
ル
モ
ン
だ
っ
た
。

　

実
は
「
炭
鉱
ホ
ル
モ
ン
」
と
い

う
特
有
の
決
ま
っ
た
定
義
は
な
く
、

い
わ
ゆ
る
炭
火
で
焼
く
豚
ホ
ル
モ

ン
の
こ
と
だ
。
北
海
道
で
は
開
拓

と
と
も
に
養
豚
が
導
入
さ
れ
た
が
、

豚
の
精
肉
（
赤
身
肉
）
は
、
な
か

な
か
庶
民
の
口
に
入
る
も
の
で
は

な
か
っ
た
。
し
か
し
、
も
と
も
と

捨
て
ら
れ
て
い
た
内
臓
系
な
ら
比

較
的
安
価
で
手
に
入
り
、
炭
鉱
の

男
た
ち
に
浸
透
し
て
い
っ
た
の
だ
。

街にも多くの人があふれていた

安
く
て
栄
養
価
が
高
く

な
に
よ
り
美
味
し
い

炭鉱の男たちの活力源だった
◎撮影者 水田忠信

　

芦
別
の
街
に
も
炭
鉱
マ
ン
が
元

気
を
チ
ャ
ー
ジ
し
た
ホ
ル
モ
ン
焼

き
屋
が
あ
っ
た
。
そ
の
１
つ
が
昭

和
40
年
頃
に
開
業
し
、
現
在
三
代

目
社
長
が
味
を
守
っ
て
い
る
「
ホ

ル
モ
ン
・
焼
肉 

三
千
里
」
だ
。

　

ま
た
札
幌
の「
欽
ち
ゃ
ん
」に
は
、

炭
鉱
ホ
ル
モ
ン
と
い
う
メ
ニ
ュ
ー

が
あ
る
。
芦
別
市
出
身
で
父
も
祖

父
も
炭
鉱
マ
ン
だ
っ
た
と
い
う
同

店
社
長
が
、「
小
さ
い
頃
に
オ
ヤ

ジ
に
連
れ
て
い
っ
て
も
ら
っ
た
炭

鉱
街
（
芦
別
）
の
ホ
ル
モ
ン
焼
」

の
味
を
再
現
し
た
も
の
だ
。

　

社
長
の
記
憶
に
よ
る
と
、
当
時
、

芦
別
の
ホ
ル
モ
ン
焼
屋
で
提
供
さ

れ
た
の
は
、
味
噌
で
濃
い
め
に
味

付
け
さ
れ
た
豚
ホ
ル
モ
ン
で
、
焼

く
と
香
ば
し
い
香
り
が
食
欲
を
そ

そ
っ
た
と
い
う
。
こ
の
味
の
手
本

に
な
っ
て
い
る
の
が
、
何
を
隠
そ

う
「
ホ
ル
モ
ン
・
焼
肉 

三
千
里
」。

メ
シ
に
も
酒
に
も
合
う
炭
鉱
の
男

た
ち
が
愛
し
た
食
べ
物
は
、
芦
別

と
札
幌
を
結
ぶ
、
食
の
か
け
橋
と

な
っ
て
い
る
の
だ
。

炭鉱夫
に愛さ

れた

あの頃
の味が

今も受
け継が

れる
SHOP
INFO◆牛乃家 本店　他2店舗

札幌市中央区南2条西4丁目ラージカントリービル1F
tel.011-232-5329  ◯休日曜
◯営 9:30～23:30 金土祝前日9:30～24:00

一頭買いにこだわった新鮮ホルモン

◆炭鉱ホルモン 欽ちゃん本店
札幌市中央区南2条西1丁目第五広和ビル2Ｆ
tel.011-210-1138　◯休月曜
◯営 16:00～24:00、土・日14:00～24:00
◆炭鉱ホルモン・中華 欽ちゃん支店
札幌市中央区南1条西11丁目327-18
一条まるふじ2Ｆ
tel.011-222-7999　◯休水曜
◯営 16:00～翌2:00、土14:00～翌2:00、
日・祝14:00～23:00

あの頃の味を受け継ぐ店

◆ホルモン・焼肉 三千里
芦別市北1条西1丁目13
tel.0124-22-2380　◯休木曜
◯営 17：00～21：00

昔ながらの炭鉱ホルモンならここ

◆レストランしばらく
安平町早来大町112-2
tel.0145-22-4100  ◯休日曜
◯営 12:00～14:00、17:00～22:00

豊富なメニューで美味しさを提供

仕事の後に
お腹いっぱい食べて
飲んで精をつけた
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◆しらかば茶屋
美唄市茶志内町3区
tel.0126-65-2768
◯休第1・3・5火曜、年末年始
◯営 11:00～18:00（売り切れ次第終了）

美唄とりめしの人気店
◆藤の名所 レストラン 藤観光
美唄市進徳町1区
tel.0126-62-6037  ◯休月曜(祝日は営業)
◯営 11:00～20:00
 （14:00～16:00前後は不定休）

伝統的なとりめしを再現
◆炭火居酒屋 炎 岩見沢店 他32店舗
岩見沢市3条東1丁目8-8
tel.0126-22-1129  ◯休年末年始
◯営 16:00～翌1:00、金土祝前日15:00～
　翌3:00、日祝15:00～翌1:00

全道各地で美唄焼き鳥が味わえる

美唄
岩見沢札幌

炭
鉱
を
支
え
た

貴
重
な
タ
ン
パ
ク
源

美唄焼き鳥
とりめし

　

全
国
有
数
の
炭
鉱
の
街
と
し
て

栄
え
た
美
唄
で
は
、
各
炭
鉱
か
ら

石
炭
を
運
び
出
す
た
め
に
鉄
道
が

引
か
れ
、
沿
線
に
は
多
く
の
駅
が

で
き
た
。
そ
の
街
に
昭
和
30
年
頃
、

三
船
福
太
郎
氏
が
焼
き
鳥
屋
「
三

船
」
を
開
店
。
そ
の
焼
き
鳥
に
は
、

１
本
の
串
に
鶏
の
レ
バ
ー
、
ハ
ツ
、

砂
肝
、
き
ん
か
ん
な
ど
の
モ
ツ
と
、

鶏
皮
、
モ
モ
肉
と
い
っ
た
さ
ま
ざ

ま
な
部
位
が
刺
さ
れ
て
い
た
。
モ

ツ
や
肉
の
間
を
仕
切
る
の
は
、
地

元
で
多
く
栽
培
さ
れ
て
い
た
玉
ね

ぎ
。
こ
れ
が
お
い
し
く
て
、
ス
タ

ミ
ナ
が
つ
く
と
、
街
の
人
々
を
は

じ
め
炭
鉱
労
働
者
か
ら
も
人
気
を

博
し
た
。

　

そ
の
味
は
弟
子
、
孫
弟
子
、
親

族
に
継
承
さ
れ
、
美
唄
や
岩
見
沢

な
ど
に
広
ま
っ
て
い
っ
た
。

三菱美唄炭鉱（当時）

　

美
唄
で
は
「
も
つ
ぐ
し
」
と
親

し
ま
れ
、
10
本
単
位
で
の
注
文
は

当
た
り
前
。「
美
唄
焼
き
鳥
」
と

銘
打
ち
、
ご
当
地
グ
ル
メ
と
し
て

全
国
に
そ
の
名
を
広
め
て
い
る
。

塩
こ
し
ょ
う
の
み
の
シ
ン
プ
ル
な

味
付
け
な
が
ら
、
１
本
で
い
く
通

り
も
の
味
が
楽
し
め
、
鶏
の
す
べ

て
を
食
べ
て
い
る
気
分
に
な
れ
る

焼
き
鳥
だ
。〆
に
は
か
け
そ
ば
を

注
文
し
、
そ
の
中
に
モ
ツ
串
を
浸

し
て
味
を
染
み
込
ま
せ
て
い
た
だ

く
の
も
美
唄
流
。

　

さ
ら
に
美
唄
に
は
も
う
一
品
、

鶏
の
郷
土
料
理
「
美
唄
の
と
り
め

し
」
が
あ
る
。

　

明
治
時
代
に
現
在
の
美
唄
市
中

村
地
区
に
入
植
し
た
農
場
主
の
中

村
豊
次
郎
氏
が
、
つ
が
い
の
鶏
を

与
え
て
養
鶏
を
奨
励
。
そ
の
鶏
を

ハ
レ
の
日
や
来
客
時
に
つ
ぶ
し
、

鶏
肉
と
モ
ツ
を
醤
油
、
酒
、
砂
糖

で
炒
め
、
米
と
一
緒
に
炊
き
上
げ

て
振
る
舞
っ
た
の
が
始
ま
り
だ
。

美
唄
流
の
お
も
て
な
し
を
ぜ
ひ
ご

賞
味
あ
れ
。

もちろん”お持ち帰り”でも味わえる

今は市内で手軽に購入できる

SHOP
INFO

◆たつみ
美唄市西1条南1丁目1-15
tel.0126-63-4589　◯休火曜
◯営 11:00～21:00（ランチ11：00～14：30）

美唄のソウルフードをセットで味わえる
◆福よし 本店
美唄市西1条南3丁目2-16
tel.0126-63-3451　◯休月曜
◯営 16:00～21:00

元祖！美唄焼き鳥
◆やきとり 三船
岩見沢市1条西7丁目1
tel.0126-24-1788　◯休日曜、祝日
◯営 15:00～21:00

美唄焼き鳥の考案者の店

も
っ
た
い
な
い
精
神
と

気
遣
い
か
ら
生
ま
れ
た

美
唄
の
鶏
ソ
ウ
ル
フ
ー
ド
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ジ
ャ
ン
ル
い
ろ
い
ろ

ガ
ン
ガ
ン
食
べ
ら
れ
る

地
元
の
飲
食
店

日本遺産構成文化財
住友赤平炭鉱立坑櫓・周辺施設

　

そ
ん
な
赤
平
の
炭
鉱
住
宅
の
家

庭
料
理
だ
っ
た
ホ
ル
モ
ン
鍋
を
街

の
名
物
に
で
き
な
い
か
と
、
市
民

有
志
の
「
赤
平
の
食
を
考
え
る
会

（
Ｎ
Ｐ
Ｏ
法
人
赤
平
市
民
活
動
支

援
セ
ン
タ
ー
）」
が
、
市
内
の
飲

食
店
に
メ
ニ
ュ
ー
と
し
て
取
り
入

れ
ら
れ
な
い
か
と
働
き
か
け
た
。

平
成
17
年
に
は
「
が
ん
が
ん
鍋
」

と
命
名
。
以
来
、
ホ
ル
モ
ン
鍋
と

い
う
共
通
項
は
保
ち
つ
つ
、
各
店

そ
れ
ぞ
れ
自
由
な
発
想
で
メ

ニ
ュ
ー
を
開
発
し
提
供
し
て
い
る
。

　

や
わ
ら
か
い
ホ
ル
モ
ン
が
入
っ

た
味
噌
味
の
正
統
派
あ
り
、
土
鍋

に
入
っ
た
煮
込
み
ラ
ー
メ
ン
あ
り
、

子
ど
も
で
も
食
べ
や
す
い
カ
レ
ー

風
味
の
ホ
ル
モ
ン
鍋
あ
り
と
ア
レ

ン
ジ
は
さ
ま
ざ
ま
。
精
肉
店
直
営

の
焼
肉
店
で
は
、
身
厚
な
自
家
製

ホ
ル
モ
ン
を
た
っ
ぷ
り
使
用
し
た

ホ
ル
モ
ン
鍋
が
楽
し
め
る
。

　

ほ
か
に
も
個
性
豊
か
な
「
が
ん

が
ん
鍋
」
が
楽
し
め
る
飲
食
店
が

あ
る
の
で
、
ぜ
ひ
地
元
で
い
ろ
い

ろ
食
べ
比
べ
て
み
て
ほ
し
い
。

SHOP
INFO

が
ん
が
ん
鍋

　

最
盛
期
に
は
23
も
の
炭
鉱
が
操

業
し
、
昭
和
30
年
代
に
は
人
口
が

約
６
万
人
を
数
え
た
赤
平
。

　

当
時
、
炭
鉱
マ
ン
の
家
庭
で
盛

ん
に
食
べ
ら
れ
て
い
た
料
理
が
ホ

ル
モ
ン
鍋
だ
。
味
噌
ベ
ー
ス
の
ス

ー
プ
に
具
材
は
豚
の
ホ
ル
モ
ン
や

豆
腐
、
お
好
み
の
野
菜
。
こ
れ
を

冬
場
、
赤
々
と
燃
え
る
石
炭
ス
ト

ー
ブ
で
ぐ
つ
ぐ
つ
煮
込
ん
で
食
べ

る
。
炭
鉱
住
宅
で
は
、
ス
ト
ー
ブ

の
上
に
の
せ
た
大
鍋
の
ホ
ル
モ
ン

鍋
を
同
僚
や
家
族
で
囲
み
、
鍋
を

つ
つ
き
な
が
ら
語
り
、
励
ま
し
合

っ
て
親
交
を
深
め
て
い
た
と
い
う
。

　

そ
れ
は
、
石
炭
ス
ト
ー
ブ
を
ガ

ン
ガ
ン
焚
い
て
、
ガ
ン
ガ
ン
煮
込

ん
で
、
ガ
ン
ガ
ン
食
べ
て
、
ガ
ン

ガ
ン
語
り
、
ガ
ン
ガ
ン
働
く
と
い

う
「
味
の
炭
鉱
遺
産
」
だ
。

ガ
ン
ガ
ン
煮
込
ん
で
食
べ
る

赤
平
が
誇
る
味
の
炭
鉱
遺
産

昭和30年代の赤平

赤平

同僚や家族と鍋を囲むひととき

赤
平
の
新
名
物
と
し
て

復
活
し
た
グ
ル
メ

ア
レ
ン
ジ
は
さ
ま
ざ
ま

◆八千代寿司
赤平市本町2丁目1-5
tel.0125-32-2065　◯休不定
◯営 11:00～22:30

寿司も中華もがんがん鍋も！
◆珍来
赤平市大町1丁目2-23
tel.0125-32-2628　◯休 7のつく日
◯営 12:00～18:00

ラーメンとそばの老舗食堂
◆焼肉のたきもと
赤平市茂尻中央町南1丁目7
tel.0125-32-2265　◯休火曜
◯営 10:00～22:00

赤平を食で盛り上げる繁盛店

◆寿司の松川
赤平市大町1丁目2-16
tel.0125-32-3065　◯休不定
◯営 11:00～14:00、16:00～21:00

メディア取材も多数！赤平の名店
◆暖らん
赤平市本町1丁目2-16
tel.0125-32-5217　◯休月曜
◯営 17:00～22:00

鍋に合うお酒も豊富！
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◆そば処 吉野家
夕張市本町4丁目54
tel.0123-52-2448
◯休◯営※臨時休業中

1928年創業の老舗蕎麦屋

夕張
沼田

カ
レ
ー
そ
ば

　

最
盛
期
の
石
炭
産
出
量
は
年
間

４
０
０
万
ｔ
に
上
り
、
人
口
も
最

多
で
約
12
万
人
を
数
え
た
夕
張
。

炭
鉱
の
周
り
に
は
炭
鉱
住
宅
や
商

店
、
飲
食
店
、
映
画
館
な
ど
の
娯

楽
施
設
が
立
ち
並
び
、
夜
で
も
消

え
な
い
街
の
ネ
オ
ン
は
「
１
０
０

万
ト
ン
の
夜
景
」
と
称
さ
れ
た
。

街
は
人
々
の
波
で
活
気
に
溢
れ
、

賑
や
か
な
繁
華
街
を
生
み
、
過
酷

な
労
働
を
終
え
た
炭
鉱
マ
ン
た
ち

は
お
気
に
入
り
の
店
で
空
腹
を
満

た
し
、
酒
を
酌
み
交
わ
し
て
疲
れ

を
癒
し
た
。
そ
ん
な
繁
華
街
で
営

業
し
て
い
た
一
軒
の
蕎
麦
屋
「
藤

の
家
」
に
、
炭
鉱
マ
ン
た
ち
か
ら

こ
よ
な
く
愛
さ
れ
た
看
板
メ
ニ
ュ

ー
が
あ
っ
た
。
そ
れ
が
「
カ
レ
ー

そ
ば
」
だ
。

メ
ロ
ン
だ
け
じ
ゃ
な
い

夕
張
の
名
物
グ
ル
メ

当時の夕張の様子

　

豚
バ
ラ
肉
と
玉
ね
ぎ
を
使
い
、

香
辛
料
と
出
汁
の
利
い
た
ピ
リ
ッ

と
く
る
辛
さ
で
、
と
ろ
み
の
あ
る

熱
々
の
つ
ゆ
が
、
器
の
縁
ま
で
な

み
な
み
と
注
が
れ
て
提
供
さ
れ
る

の
が
特
徴
的
で
、
夕
張
の
炭
鉱
を

支
え
た
ス
タ
ミ
ナ
食
だ
っ
た
。
炭

鉱
閉
山
後
は
、
そ
の
存
在
が
ク
チ

コ
ミ
で
広
が
り
、
夕
張
を
代
表
す

る
グ
ル
メ
と
し
て
道
内
外
か
ら
訪

れ
る
人
で
行
列
が
で
き
る
人
気
メ

ニ
ュ
ー
と
な
っ
た
。

な
み
な
み
注
が
れ
る
熱
々
つ
ゆ

寒
く
て
も
冷
め
な
い
ヤ
マ
の
味

　

平
成
21
年
の「
藤
の
家
」閉
店
後
、

地
元
の
数
軒
の
飲
食
店
が
「
故
郷

の
味
を
な
く
し
て
は
な
ら
な
い
」

と
立
ち
上
が
り
、
各
店
「
カ
レ
ー

そ
ば
」
の
レ
シ
ピ
を
継
承
。
世
に

広
め
る
た
め
に
自
店
の
メ
ニ
ュ
ー

に
ラ
イ
ン
ナ
ッ
プ
し
た
。
ヤ
マ
の

男
た
ち
が
愛
し
た
味
は
廃
れ
る
こ

と
な
く
、
今
な
お
味
わ
う
こ
と
が

で
き
る
の
だ
。
炭
鉱
街
の
風
情
を

感
じ
つ
つ
、
夕
張
名
物
グ
ル
メ
を

ぜ
ひ
味
わ
っ
て
ほ
し
い
。

夕
張
に
来
た
ら

必
ず
食
べ
て
ほ
し
い

各
店
自
慢
の
味

SHOP
INFO

◆カレーそば旭
夕張市末広1丁目81
tel.0123-52-0230（ゆうばり屋台村） ◯休月曜
◯営 11:00～17:00

ゆうばり屋台村で食べるカレーそば

◆栗下食堂
夕張市紅葉山526-6
tel.0123-58-2039　◯休第1・3・5日曜
◯営 11：00～15：00

秘伝のカレーそばを手打ち麺で
◆メイプルタウン
夕張市紅葉山526-12
tel.0123-58-2206　◯休月曜（冬季休業）
◯営 11:00～15:00

豊富な夕張名物を食べられる

◆味処 やま田
沼田町本通3丁目3-32
tel.0164-35-2522　◯休日曜
◯営 11:00～14:00、17:00～20:00

沼田町でも食べられるカレーそば

日本遺産構成文化財
採炭救国坑夫の像

カレーそばの元祖 藤の家（現在は閉店）
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室蘭

室
蘭

や
き
と
り

　

空
知
の
炭
鉱
で
採
掘
さ
れ
た
大

量
の
石
炭
を
本
州
へ
積
み
出
す
た

め
、
明
治
25
年
、
岩
見
沢
〜
室
蘭

間
に
炭
鉱
鉄
道
・
室
蘭
線
が
開
通
。

明
治
40
年
に
は
、
北
炭
と
英
国
２

社
が
合
弁
企
業
と
し
て
、
日
本
製

鋼
所
を
設
立
。「
鉄
の
街
・
室
蘭
」

が
誕
生
し
た
。

　

工
場
で
働
く
労
働
者
に
愛
さ
れ

た
室
蘭
独
自
の
グ
ル
メ
が
「
室
蘭

や
き
と
り
」
だ
。
や
き
と
り
と
言

い
な
が
ら
肉
は
鶏
で
は
な
く
豚
。

当
時
は
食
料
増
産
と
軍
靴
用
の
皮

を
生
産
す
る
た
め
、
全
国
で
養
豚

が
奨
励
さ
れ
た
。
室
蘭
で
は
肉
と

皮
以
外
、
市
内
で
消
費
し
て
良
い

こ
と
と
な
り
、
屋
台
で
豚
モ
ツ
を

焼
き
鳥
の
よ
う
に
串
打
ち
し
て
、

炭
火
で
焼
い
て
提
供
し
た
の
が
は

じ
ま
り
と
さ
れ
て
い
る
。

当時の作業風景　写真提供：室蘭市

製
鉄
所
と
共
に
育
っ
た

室
蘭
名
物
の
味

豚肉に玉ねぎのやきとり
甘辛のタレに洋がらし
ビールもごはんもすすむ

もはや
定番グ

ルメ

各店オ
リジナ

ルの味
を

食べ比
べも楽

しい
SHOP
INFO

当時の輪西商店街

　

屋
台
で
は
豚
モ
ツ
と
一
緒
に
ス

ズ
メ
な
ど
野
鳥
も
串
焼
き
に
し
て

提
供
し
て
い
た
こ
と
か
ら
、
そ
れ

ら
全
て
を
「
や
き
と
り
」
と
呼
ぶ

よ
う
に
な
っ
た
よ
う
だ
。
間
を
仕

切
る
の
は
、
長
ネ
ギ
で
は
な
く
玉

ね
ぎ
。
そ
れ
は
北
海
道
が
玉
ね
ぎ

の
一
大
産
地
で
長
ネ
ギ
よ
り
も
手

に
入
り
や
す
か
っ
た
た
め
だ
ろ
う
。

そ
の
後
、
豚
モ
ツ
か
ら
精
肉
と
い

う
今
の
ス
タ
イ
ル
に
変
わ
っ
た
。

味
付
け
は
、
体
力
を
使
う
労
働
者

が
好
む
、
甘
辛
く
濃
い
味
の
タ
レ

と
な
っ
て
い
る
。
洋
が
ら
し
を
付

け
て
食
べ
る
の
も
室
蘭
流
だ
。
こ

れ
は
、
ト
ン
カ
ツ
や
お
で
ん
の
洋

が
ら
し
を
ヒ
ン
ト
に
使
っ
て
み
た

の
が
は
じ
ま
り
だ
と
か
。

　

今
や
室
蘭
の
食
文
化
と
し
て
定

着
し
、
焼
き
鳥
店
や
居
酒
屋
な
ど
、

さ
ま
ざ
ま
な
飲
食
店
で
味
わ
う
こ

と
が
で
き
る
「
室
蘭
や
き
と
り
」。

地
元
で
は
、
各
店
オ
リ
ジ
ナ
ル
の

タ
レ
で
個
性
を
競
い
合
っ
て
い
る

の
で
、
そ
の
違
い
を
ぜ
ひ
味
わ
っ

て
み
て
ほ
し
い
。

◆やきとり 吉田屋
室蘭市中央町2丁目3-6
tel.0143-23-2948　◯休日曜
◯営 17:00～23:00

地域に愛される人気やきとり店

◆やきとりの一平 中島本店
室蘭市中島町1丁目17-3
tel.0143-44-4420　◯休 12/30～1/1
◯営 17:00～23:00、日・祝17:00～22:00

1950年創業の室蘭やきとりの老舗

◆伊勢広
室蘭市中島町1丁目9-12 第一橋本ビル1F
tel.0143-47-0317　◯休日曜、祝日
◯営17:30～23:00、金・土・祝前日17:30～24:00

和モダンで落ち着いた店内のやきとり屋

◆小舟
室蘭市絵鞆町2丁目8-13
tel.0143-27-4538　◯休月曜、第2・3火曜
※月曜が祝日の場合は営業、翌日火曜休
※第2・3月曜が祝日の場合は営業、翌日火曜、翌 日々水曜休
◯営 11:30～14:00、17:30～22:00

特製タレがシンプルで飽きのこない味
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小樽

あ
ん
か
け

焼
そ
ば

港
町
の
労
働
者
の
身
体
を

温
め
る
中
華
料
理

　

幌
内
炭
鉱
（
三
笠
）
で
採
炭
し

た
石
炭
を
小
樽
港
か
ら
本
州
方
面

に
積
み
出
す
た
め
、
明
治
15
年
に

幌
内
鉄
道
が
全
通
（
手
宮
〜
幌
内

間
）。
札
幌
な
ど
内
陸
部
へ
の
物

資
輸
送
の
役
割
も
担
い
、
小
樽
は

港
湾
都
市
と
し
て
一
気
に
発
展
。

船
の
乗
組
員
や
、
荷
下
ろ
し
人
、

小
舟
で
岸
ま
で
運
び
、
陸
揚
げ
し

て
倉
庫
に
入
れ
る
運
搬
人
な
ど
多

く
の
作
業
員
で
賑
わ
っ
た
。

　

そ
う
し
た
労
働
者
た
ち
や
庶
民

の
間
で
、
身
体
が
温
ま
っ
て
ボ
リ

ュ
ー
ム
の
あ
る
料
理
と
し
て
親
し

ま
れ
た
の
が
あ
ん
か
け
焼
き
そ
ば

だ
。
ル
ー
ツ
は
昭
和
20
年
代
〜
30

年
代
、
小
樽
市
内
に
あ
っ
た
い
く

つ
か
の
中
華
料
理
店
で
提
供
し
て

い
た「
五
目
あ
ん
か
け
焼
き
そ
ば
」

と
い
わ
れ
て
い
る
。

家庭でも小樽の味を楽しめる

各地のイベントにも出展している

各
店
の
料
理
人
が

工
夫
を
重
ね
た

味
の
違
い
を
楽
し
も
う SHOP

INFO

◆お茶処 食事処 時代屋
小樽市入船1丁目2-28
tel.0134-29-0282　◯休不定
◯営 11:00～21:00

メルヘン交差点近く、小樽市民の思い出の味

◆五十番菜館
小樽市稲穂2丁目10-1
tel.0134-32-4793　◯休火曜、不定
◯営 11:00～14:00

古くから小樽市民に愛された伝統の味

◆中華食堂 龍鳳
小樽市稲穂4丁目4-9
tel.0134-23-9918　◯休木曜
◯営 11:00～（スープ品切れ次第終了）

バリエーション豊富なメニューが人気

◆中華食堂 桂苑
小樽市稲穂2丁目16-14
tel.0134-23-8155　◯休木曜、不定
◯営 11:00～19:00

昭和38年創業！中心街にある老舗中華食堂

◆小樽麺処 龍仁
小樽市入船4丁目7-8
tel.0134-21-2480　◯休水曜
◯営 11:00～15:00、17：00～20：00

自慢のあんかけ焼そばは醤油と塩から選べる

◆小樽あんかけ処 とろり庵
小樽市桜5丁目7-23
tel.0134-54-8287　◯休火曜
◯営 11:00～15:00、17:00～19:30

あんかけメニューがメインの老舗製麺所直営店

　

そ
の
後
、
多
く
の
飲
食
店
が
メ
ニ
ュ
ー

に
取
り
入
れ
、
い
つ
し
か
小
樽
市
民
の
ソ

ウ
ル
フ
ー
ド
と
し
て
定
着
。
こ
れ
を
ご
当

地
グ
ル
メ
と
し
て
広
め
、
街
を
盛
り
上
げ

よ
う
と
市
民
団
体
「
小
樽
あ
ん
か
け
焼
そ

ば
親
衛
隊
」
が
発
足
さ
れ
、
全
国
規
模
の

グ
ル
メ
イ
ベ
ン
ト
に
出
展
す
る
な
ど
、
さ

ま
ざ
ま
な
P
R
活
動
が
行
わ
れ
て
い
る
。

　

各
店
独
自
の
味
が
楽
し
め
る
小
樽
あ
ん

か
け
焼
そ
ば
。
自
分
好
み
の
味
を
見
つ
け

る
の
も
、
楽
し
み
の
一
つ
な
の
だ
。
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小
樽
の
も
ち
屋
さ
ん
は
老
舗
が

多
い
。Ｊ
Ｒ
南
小
樽
駅
か
ら
徒
歩

圏
内
に
あ
る「
元
祖 

雷
除
志
ん

古
」は
、１
５
０
年
以
上
の
歴
史
を

誇
る
大
福
が
人
気
の
店
。花
園
で

70
年
以
上
続
く「
み
な
と
も
ち
」は
、

草
べ
こ
も
ち
が
評
判
。同
じ
く
花

園
で
創
業
１
２
０
年
以
上
の「
新

倉
屋
」は
、花
園
だ
ん
ご
が
看
板
商

品
だ
。い
ず
れ
の
お
店
も
、人
気
商

品
は
午
前
中
に
は
完
売
に
な
る
こ

と
が
多
い
の
で
、早
め
の
時
間
に

訪
れ
る
の
が
お
す
す
め
。

　

ぱ
ん
じ
ゅ
う
は
、パ
リ
ッ
と
し

た
薄
皮
の
中
に
餡
が
詰
ま
っ
た
、

直
径
５
㎝
ほ
ど
の
つ
り
が
ね
型
の

お
菓
子
。小
樽
市
総
合
博
物
館
が

所
蔵
す
る
絵
葉
書
に
は「
ぱ
ん
ぢ

う
」と
書
か
れ
た
看
板
が
確
認
で

き
る
。撮
影
は
大
正
２
年
よ
り
前

と
い
う
か
ら
驚
き
だ
。店
の
数
は

減
っ
た
が
、今
で
も
小
樽
名
物
と

し
て
人
気
で「
桑
田
屋
」は
小
樽
の

本
店
の
ほ
か
、札
幌
に
も
店
舗
を

展
開
し
て
い
る
。

 

さ
あ
、小
樽
の
甘
味
文
化
を
堪
能

し
に
出
か
け
よ
う
。

◆みなともち本店
小樽市花園4丁目10-13
tel.0134-23-2555　◯休日曜、祝日　
◯営 8:30～17:00

◆みなともち長崎屋小樽駅前支店
小樽市稲穂2丁目20-1 長崎屋小樽店地下１階
tel.0134-27-5515　◯休日曜、祝日
◯営 10:00～16:00

歴史と共に紡がれる小樽の味

も
ち
菓
子

ぱ
ん
じ
ゅ
う

小樽

港
湾
都
市
の
繁
栄
と
と
も
に

重
宝
さ
れ
た
甘
味
が
発
展

　

廣
井
勇
氏
の
指
揮
に
よ
っ
て
完

成
し
た
小
樽
港
北
防
波
堤
に
よ
り
、

近
代
的
港
湾
都
市
と
し
て
発
展
し

た
小
樽
。
港
の
労
働
者
に
喜
ば
れ

た
の
が
、
す
あ
ま
や
大
福
な
ど
、

短
時
間
で
手
軽
に
食
べ
ら
れ
、
腹

持
ち
の
良
い
も
ち
菓
子
だ
。

　

ま
た
、
明
治
後
半
に
東
京
で
生

ま
れ
、
小
樽
に
伝
わ
っ
た
甘
い
お

や
つ
が
「
ぱ
ん
じ
ゅ
う
」。
名
前

は
パ
ン
と
ま
ん
じ
ゅ
う
を
合
わ
せ

た
造
語
だ
。

廣井勇 氏

午
前
中
に
は
完
売
必
至

小
樽
の
甘
味
文
化

北海道民に愛される“べこ餅”

昭和20年代の小樽中央市場

老
舗
が
ず
ら
り
！

普
段
使
い
や

お
土
産
に

小
樽
の
甘
味
を
堪
能 SHOP

INFO

◆新倉屋 花園本店　小樽市花園1丁目3-1
tel.0134-27-2122　◯営 9:30～18:00／◯休無　

◆新倉屋 総本舗　小樽市築港5-1
tel.0134-27-2121　◯営 9:30～18:00／◯休無

◆新倉屋 駅前店　小樽市稲穂2丁目22-8 小樽駅前第一ビル1F
tel.0134-32-6270　◯営 7:45～17：30、土日祝8:30～17:30／◯休 1/1～3

120年以上の歴史を誇る老舗菓子舗

◆桑田屋 小樽本店
小樽市色内1丁目1-12
tel.0134-34-3840　◯休火曜
◯営 10:00～17:00

道産素材にこだわった伝統の味
◆雷除志ん古
小樽市若松1丁目5-13
tel.0134-22-5516　◯休日曜、祝日
◯営 7:30～品切れまで

これぞ小樽の伝統スイーツ
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三笠
歌志内

な
ん
こ
料
理

遠
い
故
郷
を
思
わ
せ
る
炭
鉱
の
味

　
炭
鉱
の
ま
ち
で
育
ま
れ
た
ス
タ

ミ
ナ
料
理
。
馬
の
腸
「
な
ん
こ
」

を
味
噌
や
醤
油
で
じ
っ
く
り
煮
込

む
独
特
の
旨
み
が
特
長
だ
。
秋
田

県
北
部
の
鉱
山
か
ら
移
住
し
て
き

た
労
働
者
が
伝
え
、
坑
内
運
搬
に

馬
を
使
っ
た
三
笠
や
歌
志
内
な
ど

で
広
く
親
し
ま
れ
た
。
し
っ
か
り

下
処
理
さ
れ
た
馬
腸
は
臭
み
が
な

く
、
コ
ク
深
い
甘
辛
ス
ー
プ
に
野

菜
や
ニ
ン
ニ
ク
の
香
り
が
加
わ
り
、

ビ
ー
ル
や
ご
は
ん
が
進
む
味
わ
い
。

　
三
笠
や
歌
志
内
な
ど
炭
鉄
港
エ

リ
ア
で
は
、
昔
な
が
ら
の
「
な
ん

こ
鍋
」
を
提
供
す
る
店
が
多
く
、

ラ
ー
メ
ン
や
カ
レ
ー
な
ど
多
彩
な

ア
レ
ン
ジ
も
登
場
。
か
つ
て
炭
鉱

マ
ン
た
ち
が
疲
れ
を
癒
し
、
仲
間

と
語
ら
い
な
が
ら
味
わ
っ
た
食
文

化
は
今
も
息
づ
く
。
素
朴
な
が
ら

滋
味
深
い
一
品
を
、
旅
の
記
憶
と

と
も
に
ぜ
ひ
堪
能
し
て
ほ
し
い
。

冬
の
寒
さ
を
和
ら
げ
る
熱
々
の
な

ん
こ
鍋
は
、
今
も
心
と
体
を
温
め

て
く
れ
る
。

味噌仕
立ての

なんこ
は白米

との

相性抜
群SHOP

INFO

◆木村精肉店（自動販売機）
歌志内市字文珠253番地8
tel.080-1865-9914  ◯休無
◯営 24時間

冷凍なんこが24時間購入可能

◆うたしないチロルの湯レストラン
歌志内市字中村78番地3
tel.0125-42-5588　◯休火曜
◯営 11:30～14:00、17:30～19:30（LO）

やわらかなんこが味わえる

◆まんぷく食堂
三笠市幸町6-11
tel.01267-2-2429　◯休日曜
◯営 11:00～14:00（LO13:30）
　16:30～21:00（LO20:30）、
　土祝16:30～21:00（LO20:30）

馬のホルモンの味噌煮「なんこ」

◆スナック アルファー
歌志内市字本町1027番地32
tel.0125-42-2488  ◯休不定休
◯営 11:30～14:00

くせのない自然な風味とやわらかさ

三笠・歌志内に根付いた
炭鉱マンの元気の源、
なんこ鍋

1961年ころの三笠駅前通り
所有 三笠市立博物館
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※火曜祝日の場合営業

（LO）

土･日曜･祝日

年末年始・４月第３月曜

札幌で1878年創業。1900年に炭鉱景
気に沸く夕張に隣接する栗山に移転。
炭鉱の発展とともに生産量を伸ばし、
炭鉱マンたちに愛された活力の酒。

北海道開拓の精神と関東大震災の復
興を願い、起備団合の名称で1923年か
ら発売。炭鉱街の子どもたちにも愛された
北海道を代表する銘菓。

1955年に万字炭鉱の麓に開店した
「小鳩食堂」が始まり。多くの炭鉱夫の
おなかを満たした初代の味を受け継
ぎ、昔懐かしの味を提供する。

水･木曜

新二岐駅（旧夕鉄）の向かいにお店を
構え、40年に渡って角田炭鉱の炭鉱夫
たちの胃袋を支えた。現在の店舗に移
転後も地元の人に愛される名物料理。

1920年岩見沢で創業。その後1925年
に幾春別へ移転。移転当時の姿を今に
残している。2020年に一度閉店したが、
四代目店主が当時の味を受け継ぎ復活。

1930年創業。地元で愛される老舗菓子
店。カステラ生地を大地に、つぶあん・
大納言を石炭にみたて、 三笠の土地に
生きる歴史・思い・魅力を込めた一品。

各炭鉱へ伸びる鉄道のハブ駅として
発展した岩見沢。喫茶店は汽車待ちを
する人々の憩いの場となった。ズラリ
と並んだ喫茶店ならではのメニュー
は、長年にわたり市民に愛されている。

元々は炭鉱労働者で賑わう夕張にあっ
た中華料理店。今は二代目店主が腕を
振るう。夕張時代から人気のあったあ
んかけやきそばはボリュームたっぷり。

炭鉱マンから愛されていた「アカシ食
堂」のソースカツ丼のレシピを再現。
サクサクとした衣の食感、柔らかい肉
と脂の甘さが絶品。

創業1913年。美唄が炭鉱で賑わってい
た時代から市民に愛されており、旧東明
駅舎の中には当時の広告が残っている。
甘さ控えめの餡には刻んだ栗が。

工場城下町輪西で今も鉄鋼マンのお腹
を満たしている1693年創業の蕎麦屋。
名物は別盛りのカツ丼で、ダシがきいてご
飯も進む、一番人気のメニュー。

炭鉱夫に愛された自慢のホルモン鍋

喫
茶
店
文
化

◆喫茶にれ
岩見沢市１条西６丁目９-４
tel.0126-24-1735　㊡日曜・祝日
　９:００～１７:００

汽車待ちの時間を過ごす喫茶店
1968年創業、焼肉とラーメンが人気の
お店。現在は二代目のご夫婦がお店を
切り盛りしている。臭みのないホルモ
ン料理が評判。

◆早来 京城館

安平町早来大町78
tel.0145-22-2569　㊡月曜
　11:30～13:30（LO）、17:00～20:30（LO）

食べたらハマるホルモン料理
煉瓦のまち野幌の銘菓として野幌駅
ホームで販売され、大人気となった。
レンガを形どった餅の中には、ほんの
り甘いこしあんが包まれている。

「元祖室蘭カレーラーメン」の老舗有
名店。塩気・甘み・うまみ・辛さなどの
バランスを大切にした秘伝のスープ
は、通もうなる絶妙さ。

ほどよい辛さとまろやかなコクで「か
らうまい！」と評判の味。カレーラー
メンは創業時から提供。お土産用カ
レーラーメンの販売も。

◆山サ煉化餅本舗

江別市野幌町 8-4
tel.011-385-9689　㊡月・火曜
　９:００～１７:００

創業明治34年、老舗銘菓

ニッキの香り高い歯切れの良い飴。赤
平市で産出されていた石炭のごとく、
黒い輝きを放っている。市内のスー
パーや道内外の土産品店でも販売。

◆石川商店
赤平市茂尻元町南5丁目7
tel.0125-32-3288　◯休日曜（変動あり）
◯営 8:00～17:00

（月2回月曜休）

レトロなパッケージが人気 約1００年の歴史を紡ぐ伝統の味

煉
化
も
ち

江別 ホ
ル
モ
ン
定
食
・

ホ
ル
モ
ン
ラ
ー
メ
ン

安平

塊
炭
飴

赤平

11:00～20:00（火曜 14:00まで）

11:00～15:00、16:50～20:30
､第1･３月曜

日
本
の
発
展
を
支
え
た
石
炭
産
業
。

労
働
者
が
集
う
街
で
生
ま
れ
た
様
々
な
食
文
化
は
、

炭
鉱
の
時
計
が
止
ま
っ
て
も
な
お
、
当
時
の
味
を
今
に
伝
え
る
。

ヤ
　 

マ
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こ
れ
も「
炭
鉄
港
め
し
」

炭
鉄
港
め
し
を
自
由
に
デ
ザ
イ
ン

新
時
代
の
炭
鉄
港
め
し
は
見
た
目
の
イ
ン
パ
ク
ト
も
大
事
！

　
炭
鉄
港
め
し
と
は
、
地
域
の
産
業

と
の
関
わ
り
の
中
で
生
ま
れ
、
今
も

人
々
の
生
活
に
根
付
き
親
し
ま
れ
て

い
る
特
色
の
あ
る
食
文
化
だ
。
そ
し

て
今
、
炭
鉄
港
ゆ
か
り
の
街
を
巡
れ

ば
、
石
炭
・
鉄
・
港
を
モ
チ
ー
フ
と

し
た
新
た
な
「
炭
鉄
港
め
し
」
を
発

見
で
き
る
。
子
ど
も
か
ら
お
年
寄
り

ま
で
、
男
女
問
わ
ず
楽
し
め
る
ス

イ
ー
ツ
系
が
多
い
の
で
、
ぜ
ひ
味

わ
っ
て
ほ
し
い
。

め
し
で
楽
し
む

11:00～14:00（土日祝のみ営業）

◆レストラン シルクロード
岩見沢市4条東1丁目6-1（ホテルサンプラザ内）
tel.0126-23-7788　◯休無
◯営 11：00～14：30、17：00～19：30　

◆レストラン四季彩
岩見沢市北村赤川156-7（北村温泉ホテル内）
tel.0126-55-3388　◯休無
◯営 11：00～14：00、17：00～20：30

黒光りする石炭のようなインパクト！

黒
ダ
イ
ヤ
酢
豚

岩見沢

石
炭
ぱ
ん

◆グランエソール
岩見沢市栗沢町由良257-4
tel.0126-45-5022　◯休月・火曜
◯営土日は10:30～
　平日はお問い合わせ下さい

人気パン店のふわふわの石炭ぱん

炭
カ
ラ

◆東京食堂
芦別市北1条東2丁目4 市民会館内
tel.080-8297-8140　◯休土・日曜・祝日
◯営11:00～13:00

その昔石炭は燃え石と呼ばれていた。東京食堂
の燃え石（炭カラ）を喰えば力が増し、心意義
が燃え上がり希望の財（たから）と成る。芦別
の歴史（石炭）令和の時代学ぶべき食が有る。

芦別の歴史を語る！黒い唐揚げ

芦別

◆アンテナショップPiPa
美唄市進徳町1区
tel.0126-62-4343　◯休月曜
◯営 10:00～17:00

テレビでも話題！真っ黒やきそば

石
炭
や
き
そ
ば

美唄

◆うたしないチロルの湯レストラン
歌志内市字中村78番地3
tel.0125-42-5588　◯休火曜
◯営 11:30～14:00、17:00～19:30（LO）

ツルツルモチモチの真っ黒な麺

石
炭
ラ
ー
メ
ン

歌志内

◆月形温泉ゆりかご レストラン
月形町81番地10
tel.0126-37-2188
◯休第3火曜（祝日の場合、翌日）
◯営 11:00～19:00（LO）
※数量限定 平日5食、土日祝10食

樺戸集治監の鐵丸（てつがん）と足枷を再現

鐵
丸
カ
レ
ー

月形

◆きいろいくるま
三笠市岡山1056 道の駅三笠内
tel.01267-2-7467　◯休不定休
◯営 10:00～16:00
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ゆかりの街々で「炭鉄港」の時代に生まれた銘菓や
「炭鉄港」をイメージしたスイーツのニューフェースを発見！

スイーツで楽しむ

◆クピド・フェア（珈琲屋）
岩見沢市志文町301
tel.0126-23-1111 ◯休土・日曜、祝、年末年始
◯営 8:30～16:00

石炭を模したチョコレート

く
ろ
ふ
ぅ
ど

岩見沢

◆赤いリボン 10条店
岩見沢市10条東6丁目4-1
tel.0126-25-4545　◯休無
◯営 9:00～20:00　

◆赤いリボン イオン岩見沢店
岩見沢市大和4条8-1 イオン岩見沢店1F
tel.0126-25-1060　◯休無
◯営 9:00～20:30

◆めーぷる倶楽部
岩見沢市春日町1丁目6-27-1
tel.0126-35-6650　◯休無
◯営 10:00～19:00

ズリ山をイメージした新スイーツ

炭
鉄
港
モ
ン
タ
ー
ニ
ュ

岩見沢

◆Café Luft
赤平市大町1-6-6
tel.0125-74-8073　◯休不定休
◯営11:30～18:00

立坑やぐらのおしゃれなクッキー

赤平 立
坑
や
ぐ
ら

ク
ッ
キ
ー

岩見沢 大
人
の
石
炭
カ
ヌ
レ

※カフェで提供、販売状況はお問い合わせ下さい

◆そらち炭鉱の記憶マネジメントセンター
岩見沢市1条西4-3
tel.0126-24-9901　◯休月・火曜
◯営 10:30～17:30

ラム香る大人のカヌレ
黒く鈍く光る様子を石炭に見立て、普
通のカヌレよりもラムの香りを強く感
じられるようにしました。もっちりしっ
とりとした食感はワンランク上の大人
のカヌレです。

◆そらち炭鉱の記憶マネジメントセンター
岩見沢市1条西4-3
tel.0126-24-9901　◯休月・火曜
◯営 10:30～17:30

炭鉱を思い出させる岩見沢土産の定番

暖
房
の
三
冠
王

（
石
炭
く
る
み
）

岩見沢

◆ナニナニ製菓
室蘭市中島町1丁目38-5
tel.0143-83-6854　◯休日・月曜
◯営 11:00～18:00

見た目は石です。でもクッキーです

鐵
の
素
ク
ッ
キ
ー

室蘭

◆うたしないチロルの湯レストラン※予約販売
歌志内市字中村78番地3
tel.0125-42-5588　◯休火曜
◯営 11:30～14:00、17:30～19：30（LO）

石炭モチーフのチョコタルト

石
炭
タ
ル
ト

歌志内

これも「炭鉄港めし」

◆お菓子のふじ
夕張市清水沢3丁目130
tel.0123-59-7878　◯休日・月曜
◯営 10:00～17:00

北海道夕張高校とのコラボ商品！

石
炭
マ
ド
レ
ー
ヌ

夕張

◆阿部菓子舗
夕張市紅葉山529-19 道の駅夕張メロード内
tel.0123-58-2021　◯休不定
◯営 9:00～18:30（冬季10：00～18:00）

炭を練り込んだ珍しい黒いどらやき！

た
ん
ど
ら

夕張

◆ESSOR STORE ※土日のみ販売
三笠市若草町396-1
tel.01267-3-7335　◯休月曜、年末年始
◯営 9:00～18:00、～17:00（10～3月）

石炭をイメージしたクッキーです

ゴ
ロ
ゴ
ロ

石
炭
ク
ッ
キ
ー

三笠

◆名前がないパン屋
三笠市岡山78-22
tel.01267-3-7575　◯休木曜
◯営 9:00～17:00

まるで石炭！本物そっくり！

石
炭
飴

三笠

中まで真っ黒いおやきです

石
炭
焼

三笠

◆福六庵
三笠市多賀町1-6
tel.01267-3-7136　◯休火・水曜、年末年始
◯営 11:00～17:00

中まで真っ黒いおやきです

石
炭
焼

三笠

安平 も
く
も
く
ソ
フ
ト

◆道の駅あびらD51ステーション
安平町追分柏が丘49-1
tel.0145-29-7751　◯休年末年始
◯営 10:00～17:30（4～9月）
 10:00～16:30（10～3月）　

蒸気機関車をイメージした灰色ソフト
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