




芦別

　

昭
和
30
年
代
の
芦
別
で
は
三

井
・
三
菱
な
ど
財
閥
系
の
炭
鉱
が

名
を
連
ね
、
採
炭
を
行
な
っ
て
い

た
。
現
在
の
人
口
１
・
２
万
人
に

対
し
、
炭
鉱
が
栄
え
た
最
盛
期
は

７
・
５
万
人
超
と
約
６
倍
も
の

人
々
が
暮
ら
し
、
街
は
大
い
に
活

気
づ
い
て
い
た
。
そ
ん
な
人
々
に

愛
さ
れ
た
郷
土
食
が
ガ
タ
タ
ン
だ
。

　

ガ
タ
タ
ン
は
、
戦
後
中
国
東
北

部
か
ら
引
き
揚
げ
て
き
た
村
井
豊

後
之
亮
氏
が
、
芦
別
市
内
に
開
い

た
中
華
料
理
店
「
幸
楽
」
で
出
し

た
の
が
は
じ
ま
り
と
さ
れ
て
い
る
。

そ
の
ル
ー
ツ
は
、
中
国
の
家
庭
料

理
「
含
多
湯
（
ガ
タ
タ
ン
）」
か

ら
ヒ
ン
ト
を
得
て
創
作
し
た
も
の

だ
と
い
う
。
当
時
ガ
タ
タ
ン
は
、

市
内
の
飲
食
店
だ
け
で
な
く
家
庭

料
理
の
定
番
だ
っ
た
。

炭
鉱
マ
ン
に
愛
さ
れ
た

具
材
た
っ
ぷ
り
熱
々
料
理

ガ
タ
タ
ン

村井豊後之亮 氏

ア
レ
ン
ジ
多
彩

今
も
進
化
し
続
け
る

ガ
タ
タ
ン
料
理

SHOP
INFO

　

ガ
タ
タ
ン
は
豚
骨
や
鶏
ガ
ラ
な

ど
が
ベ
ー
ス
の
と
ろ
み
の
あ
る

ス
ー
プ
に
、
白
菜
、
ニ
ン
ジ
ン
、

タ
マ
ネ
ギ
、豚
肉
、エ
ビ
、ホ
タ
テ
、

椎
茸
、
山
菜
、
ち
く
わ
、
小
麦
粉

を
練
っ
た
団
子
な
ど
10
種
類
以
上

の
具
材
を
入
れ
、
溶
き
卵
を
落
と

し
て
食
べ
る
の
が
基
本
だ
。

　

ボ
リ
ュ
ー
ム
が
あ
り
、
と
ろ
み

で
熱
々
。
じ
ん
わ
り
と
染
み
わ
た

る
よ
う
な
滋
味
深
い
味
わ
い
は
、

坑
内
で
の
厳
し
い
仕
事
を
終
え
た

人
の
冷
え
た
体
を
温
め
、
お
腹
を

満
た
し
、
明
日
へ
の
活
力
と
な
っ

た
こ
と
だ
ろ
う
。

芦
別
の
歴
史
を
語
る
グ
ル
メ

心
と
体
に
染
み
わ
た
る

日本遺産構成文化財　
旧三井芦別鉄道炭山川橋梁

昭和30年代の芦別
　

現
在
は
芦
別
発
祥
の
Ｂ
級
グ
ル

メ
と
し
て
広
く
知
ら
れ
て
い
る
。

市
内
の
飲
食
店
で
は
、
具
の
種
類

や
ス
ー
プ
な
ど
独
自
に
ア
レ
ン
ジ

さ
れ
た
個
性
あ
ふ
れ
る
ガ
タ
タ
ン

が
登
場
。
ぜ
ひ
街
に
足
を
運
ん
で

食
べ
比
べ
を
し
て
も
ら
い
た
い
。

◆お好み焼き＆カレー・元祖ガタタンの店 きんたろう
芦別市北4条西1丁目3-19
tel.0124-22-8205　◯休不定
◯営 11:00～14:30、17:00～20:30

豊富なガタタンアレンジメニュー！
◆レストラン 「ラ・フルール」
芦別市北4条東1丁目1-6 道の駅スタープラザ芦別 2F
tel.0124-23-1437　◯休 木曜（11～3月）、年末年始
◯営［4.10月]10:00～14:30、15:30～18:00[5～9月]11:00～
14:30、15:00～19:00 [11～3月]10:00～14:30、15:30～17:00

芦別名物めしを道の駅で味わえる

◆芦別温泉スターライトホテル「空のカフェ」
芦別市旭町油谷1番地
tel.0124-23-1155　◯休無
◯営ガタタン提供時間は11:30～14:00、
17:00～20:00（LO）

地元のこだわりの食材を使った芦別名物

◆宝華飯店
芦別市北1条西1丁目14-6
tel.0124-22-2231　◯休不定
◯営 17:00～24:00

ガタタンの歴史＝老舗の味わい

◆くい処 かきくけこ
芦別市北1条西1丁目6-16
tel.0124-22-8688　◯休月～木曜
◯営 11:00～19:30

醤油ベースが特徴のガタタンスープ

◆居酒屋 かくれんぼ
芦別市北1条西1丁目18-11
tel.0124-22-3129　◯休日曜、祝日
◯営 17:00～21:00

地元に愛される繁盛店
◆新宝来軒
芦別市上芦別町38-83
tel.0124-23-1504　◯休火曜、第2・4水曜
◯営 11:00～17:00（スープが無くなり次第終了）

今も進化し続ける伝統の味
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札幌 安平
芦別

炭
鉱

ホ
ル
モ
ン

　

炭
鉱
街
の
食
文
化
は
「
安
価
で

栄
養
価
が
高
い
」
が
キ
ー
ワ
ー
ド
。

炭
鉱
の
仕
事
は
過
酷
な
肉
体
労
働
。

疲
れ
た
身
体
を
回
復
さ
せ
る
た
め

に
、
炭
鉱
の
男
た
ち
は
栄
養
が
あ

っ
て
、
安
く
て
手
軽
に
お
腹
い
っ

ぱ
い
食
べ
ら
れ
る
も
の
を
好
ん
だ
。

そ
こ
で
目
を
付
け
た
の
が
、
豚
の

内
臓
肉
・
ホ
ル
モ
ン
だ
っ
た
。

　

実
は
「
炭
鉱
ホ
ル
モ
ン
」
と
い

う
特
有
の
決
ま
っ
た
定
義
は
な
く
、

い
わ
ゆ
る
炭
火
で
焼
く
豚
ホ
ル
モ

ン
の
こ
と
だ
。
北
海
道
で
は
開
拓

と
と
も
に
養
豚
が
導
入
さ
れ
た
が
、

豚
の
精
肉
（
赤
身
肉
）
は
、
な
か

な
か
庶
民
の
口
に
入
る
も
の
で
は

な
か
っ
た
。
し
か
し
、
も
と
も
と

捨
て
ら
れ
て
い
た
内
臓
系
な
ら
比

較
的
安
価
で
手
に
入
り
、
炭
鉱
の

男
た
ち
に
浸
透
し
て
い
っ
た
の
だ
。

街にも多くの人があふれていた

安
く
て
栄
養
価
が
高
く

な
に
よ
り
美
味
し
い

炭鉱の男たちの活力源だった
◎撮影者 水田忠信

　

芦
別
の
街
に
も
炭
鉱
マ
ン
が
元

気
を
チ
ャ
ー
ジ
し
た
ホ
ル
モ
ン
焼

き
屋
が
あ
っ
た
。
そ
の
１
つ
が
昭

和
40
年
頃
に
開
業
し
、
現
在
三
代

目
社
長
が
味
を
守
っ
て
い
る
「
ホ

ル
モ
ン
・
焼
肉 

三
千
里
」
だ
。

　

ま
た
札
幌
の「
欽
ち
ゃ
ん
」に
は
、

炭
鉱
ホ
ル
モ
ン
と
い
う
メ
ニ
ュ
ー

が
あ
る
。
芦
別
市
出
身
で
父
も
祖

父
も
炭
鉱
マ
ン
だ
っ
た
と
い
う
同

店
社
長
が
、「
小
さ
い
頃
に
オ
ヤ

ジ
に
連
れ
て
い
っ
て
も
ら
っ
た
炭

鉱
街
（
芦
別
）
の
ホ
ル
モ
ン
焼
」

の
味
を
再
現
し
た
も
の
だ
。

　

社
長
の
記
憶
に
よ
る
と
、
当
時
、

芦
別
の
ホ
ル
モ
ン
焼
屋
で
提
供
さ

れ
た
の
は
、
味
噌
で
濃
い
め
に
味

付
け
さ
れ
た
豚
ホ
ル
モ
ン
で
、
焼

く
と
香
ば
し
い
香
り
が
食
欲
を
そ

そ
っ
た
と
い
う
。
こ
の
味
の
手
本

に
な
っ
て
い
る
の
が
、
何
を
隠
そ

う
「
ホ
ル
モ
ン
・
焼
肉 

三
千
里
」。

メ
シ
に
も
酒
に
も
合
う
炭
鉱
の
男

た
ち
が
愛
し
た
食
べ
物
は
、
芦
別

と
札
幌
を
結
ぶ
、
食
の
か
け
橋
と

な
っ
て
い
る
の
だ
。

炭鉱夫
に愛さ

れた

あの頃
の味が

今も受
け継が

れる
SHOP
INFO◆牛乃家 本店　他2店舗

札幌市中央区南2条西4丁目ラージカントリービル1F
tel.011-232-5329  ◯休日曜
◯営 9:30～23:30 金土祝前日9:30～24:00

一頭買いにこだわった新鮮ホルモン

◆炭鉱ホルモン 欽ちゃん本店
札幌市中央区南2条西1丁目第五広和ビル2Ｆ
tel.011-210-1138　◯休月曜
◯営 16:00～24:00、土・日14:00～24:00
◆炭鉱ホルモン・中華 欽ちゃん支店
札幌市中央区南1条西11丁目327-18
一条まるふじ2Ｆ
tel.011-222-7999　◯休水曜
◯営 16:00～翌2:00、土14:00～翌2:00、
日・祝14:00～23:00

あの頃の味を受け継ぐ店

◆ホルモン・焼肉 三千里
芦別市北1条西1丁目13
tel.0124-22-2380　◯休木曜
◯営 17：00～21：00

昔ながらの炭鉱ホルモンならここ

◆レストランしばらく
安平町早来大町112-2
tel.0145-22-4100  ◯休日曜
◯営 12:00～14:00、17:00～22:00

豊富なメニューで美味しさを提供

仕事の後に
お腹いっぱい食べて
飲んで精をつけた
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小樽

あ
ん
か
け

焼
そ
ば

港
町
の
労
働
者
の
身
体
を

温
め
る
中
華
料
理

　

幌
内
炭
鉱
（
三
笠
）
で
採
炭
し

た
石
炭
を
小
樽
港
か
ら
本
州
方
面

に
積
み
出
す
た
め
、
明
治
15
年
に

幌
内
鉄
道
が
全
通
（
手
宮
〜
幌
内

間
）。
札
幌
な
ど
内
陸
部
へ
の
物

資
輸
送
の
役
割
も
担
い
、
小
樽
は

港
湾
都
市
と
し
て
一
気
に
発
展
。

船
の
乗
組
員
や
、
荷
下
ろ
し
人
、

小
舟
で
岸
ま
で
運
び
、
陸
揚
げ
し

て
倉
庫
に
入
れ
る
運
搬
人
な
ど
多

く
の
作
業
員
で
賑
わ
っ
た
。

　

そ
う
し
た
労
働
者
た
ち
や
庶
民

の
間
で
、
身
体
が
温
ま
っ
て
ボ
リ

ュ
ー
ム
の
あ
る
料
理
と
し
て
親
し

ま
れ
た
の
が
あ
ん
か
け
焼
き
そ
ば

だ
。
ル
ー
ツ
は
昭
和
20
年
代
〜
30

年
代
、
小
樽
市
内
に
あ
っ
た
い
く

つ
か
の
中
華
料
理
店
で
提
供
し
て

い
た「
五
目
あ
ん
か
け
焼
き
そ
ば
」

と
い
わ
れ
て
い
る
。

家庭でも小樽の味を楽しめる

各地のイベントにも出展している

各
店
の
料
理
人
が

工
夫
を
重
ね
た

味
の
違
い
を
楽
し
も
う SHOP

INFO

◆お茶処 食事処 時代屋
小樽市入船1丁目2-28
tel.0134-29-0282　◯休不定
◯営 11:00～21:00

メルヘン交差点近く、小樽市民の思い出の味

◆五十番菜館
小樽市稲穂2丁目10-1
tel.0134-32-4793　◯休火曜、不定
◯営 11:00～14:00

古くから小樽市民に愛された伝統の味

◆中華食堂 龍鳳
小樽市稲穂4丁目4-9
tel.0134-23-9918　◯休木曜
◯営 11:00～（スープ品切れ次第終了）

バリエーション豊富なメニューが人気

◆中華食堂 桂苑
小樽市稲穂2丁目16-14
tel.0134-23-8155　◯休木曜、不定
◯営 11:00～19:00

昭和38年創業！中心街にある老舗中華食堂

◆小樽麺処 龍仁
小樽市入船4丁目7-8
tel.0134-21-2480　◯休水曜
◯営 11:00～15:00、17：00～20：00

自慢のあんかけ焼そばは醤油と塩から選べる

◆小樽あんかけ処 とろり庵
小樽市桜5丁目7-23
tel.0134-54-8287　◯休火曜
◯営 11:00～15:00、17:00～19:30

あんかけメニューがメインの老舗製麺所直営店

　

そ
の
後
、
多
く
の
飲
食
店
が
メ
ニ
ュ
ー

に
取
り
入
れ
、
い
つ
し
か
小
樽
市
民
の
ソ

ウ
ル
フ
ー
ド
と
し
て
定
着
。
こ
れ
を
ご
当

地
グ
ル
メ
と
し
て
広
め
、
街
を
盛
り
上
げ

よ
う
と
市
民
団
体
「
小
樽
あ
ん
か
け
焼
そ

ば
親
衛
隊
」
が
発
足
さ
れ
、
全
国
規
模
の

グ
ル
メ
イ
ベ
ン
ト
に
出
展
す
る
な
ど
、
さ

ま
ざ
ま
な
P
R
活
動
が
行
わ
れ
て
い
る
。

　

各
店
独
自
の
味
が
楽
し
め
る
小
樽
あ
ん

か
け
焼
そ
ば
。
自
分
好
み
の
味
を
見
つ
け

る
の
も
、
楽
し
み
の
一
つ
な
の
だ
。
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小
樽
の
も
ち
屋
さ
ん
は
老
舗
が

多
い
。Ｊ
Ｒ
南
小
樽
駅
か
ら
徒
歩

圏
内
に
あ
る「
元
祖 

雷
除
志
ん

古
」は
、１
５
０
年
以
上
の
歴
史
を

誇
る
大
福
が
人
気
の
店
。花
園
で

70
年
以
上
続
く「
み
な
と
も
ち
」は
、

草
べ
こ
も
ち
が
評
判
。同
じ
く
花

園
で
創
業
１
２
０
年
以
上
の「
新

倉
屋
」は
、花
園
だ
ん
ご
が
看
板
商

品
だ
。い
ず
れ
の
お
店
も
、人
気
商

品
は
午
前
中
に
は
完
売
に
な
る
こ

と
が
多
い
の
で
、早
め
の
時
間
に

訪
れ
る
の
が
お
す
す
め
。

　

ぱ
ん
じ
ゅ
う
は
、パ
リ
ッ
と
し

た
薄
皮
の
中
に
餡
が
詰
ま
っ
た
、

直
径
５
㎝
ほ
ど
の
つ
り
が
ね
型
の

お
菓
子
。小
樽
市
総
合
博
物
館
が

所
蔵
す
る
絵
葉
書
に
は「
ぱ
ん
ぢ

う
」と
書
か
れ
た
看
板
が
確
認
で

き
る
。撮
影
は
大
正
２
年
よ
り
前

と
い
う
か
ら
驚
き
だ
。店
の
数
は

減
っ
た
が
、今
で
も
小
樽
名
物
と

し
て
人
気
で「
桑
田
屋
」は
小
樽
の

本
店
の
ほ
か
、札
幌
に
も
店
舗
を

展
開
し
て
い
る
。

 

さ
あ
、小
樽
の
甘
味
文
化
を
堪
能

し
に
出
か
け
よ
う
。

◆みなともち本店
小樽市花園4丁目10-13
tel.0134-23-2555　◯休日曜、祝日　
◯営 8:30～17:00

◆みなともち長崎屋小樽駅前支店
小樽市稲穂2丁目20-1 長崎屋小樽店地下１階
tel.0134-27-5515　◯休日曜、祝日
◯営 10:00～16:00

歴史と共に紡がれる小樽の味

も
ち
菓
子

ぱ
ん
じ
ゅ
う

小樽

港
湾
都
市
の
繁
栄
と
と
も
に

重
宝
さ
れ
た
甘
味
が
発
展

　

廣
井
勇
氏
の
指
揮
に
よ
っ
て
完

成
し
た
小
樽
港
北
防
波
堤
に
よ
り
、

近
代
的
港
湾
都
市
と
し
て
発
展
し

た
小
樽
。
港
の
労
働
者
に
喜
ば
れ

た
の
が
、
す
あ
ま
や
大
福
な
ど
、

短
時
間
で
手
軽
に
食
べ
ら
れ
、
腹

持
ち
の
良
い
も
ち
菓
子
だ
。

　

ま
た
、
明
治
後
半
に
東
京
で
生

ま
れ
、
小
樽
に
伝
わ
っ
た
甘
い
お

や
つ
が
「
ぱ
ん
じ
ゅ
う
」。
名
前

は
パ
ン
と
ま
ん
じ
ゅ
う
を
合
わ
せ

た
造
語
だ
。

廣井勇 氏

午
前
中
に
は
完
売
必
至

小
樽
の
甘
味
文
化

北海道民に愛される“べこ餅”

昭和20年代の小樽中央市場

老
舗
が
ず
ら
り
！

普
段
使
い
や

お
土
産
に

小
樽
の
甘
味
を
堪
能 SHOP

INFO

◆新倉屋 花園本店　小樽市花園1丁目3-1
tel.0134-27-2122　◯営 9:30～18:00／◯休無　

◆新倉屋 総本舗　小樽市築港5-1
tel.0134-27-2121　◯営 9:30～18:00／◯休無

◆新倉屋 駅前店　小樽市稲穂2丁目22-8 小樽駅前第一ビル1F
tel.0134-32-6270　◯営 7:45～17：30、土日祝8:30～17:30／◯休 1/1～3

120年以上の歴史を誇る老舗菓子舗

◆桑田屋 小樽本店
小樽市色内1丁目1-12
tel.0134-34-3840　◯休火曜
◯営 10:00～17:00

道産素材にこだわった伝統の味
◆雷除志ん古
小樽市若松1丁目5-13
tel.0134-22-5516　◯休日曜、祝日
◯営 7:30～品切れまで

これぞ小樽の伝統スイーツ
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